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ВЫСШАЯ ШКОЛА БИОТЕХНОЛОГИЙ И ПИЩЕВЫХ 
ТЕХНОЛОГИЙ 

 
1. ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОИЗВОДСТВА И ОБСЛУЖИВАНИЯ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ 
ИНДУСТРИИ ПИТАНИЯ 

Магистерская программа «Организация производства и обслуживания на предприятиях 
индустрии питания» ставит своей целью подготовку квалифицированных кадров для 
ресторанного бизнеса и социального питания, нацеленных на карьерный рост и 
обладающих профессиональными компетенциями, позволяющими им быть 
востребованными на рынке труда и решать следующие задачи:  

- устанавливать и определять приоритеты в стратегии развития предприятия; 
- реализовывать приемы инновационного менеджмента для улучшения работы 

предприятий питания;  
- разрабатывать и внедрять конкурентоспособные современные технологии 

производства продуктов питания;  
- разрабатывать системы качества и безопасности для предприятий питания.  
Объектами профессиональной деятельности выпускников являются: 

продовольственное сырье растительного и животного происхождения; продукция питания 
различного назначения, технологические процессы их производства; методы и средства 
испытаний и контроля качества сырья и готовой продукции питания; предприятия 
питания различных типов, органы сертификации. 

Выпускники магистерской программы могут занимать руководящие должности в 
предприятиях питания различных типов; специализированных цехах, имеющих функции 
кулинарного производства; центральных офисах сетевых предприятий питания; 
испытательных центрах качества продукции, органах стандартизации и сертификации и 
др. 

Все дисциплины магистерской программы являются авторскими курсами, содержат 
современные данные и представления, сформированные в научном сообществе. Их 
авторы – ведущие в своей области исследований специалисты.   

 


